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Bellinzonese 
e Valli

Luganese
e MalcantoneMendrisiotto Locarnese

	 1	 Agriloro SA
	 2	 Azienda Agricola
		  Bianchi 
	 3	 Azienda Agraria
		  Cantonale di Mezzana 
	 4	 Azienda Vitivinicola 
		  Boscherina
	 5	 Brivio Vini SA
	 6	 Azienda Agricola
		  e Vitivinicola
		  Davide Cadenazzi
	 7	 Azienda Vitivinicola
		  Campaccio
	 8	 Cantina Sociale
		  Mendrisio 
	 9	 Cantina Cormano
	10	 Fratelli Corti SA
	11	 Crivelli & Bonato
		  Spumante
		  Metodo Classico
	12	 Fawino
	13	 Tenuta Vitivinicola
		  Roberto e Andrea
		  Ferrari
	14	 Fumagalli SA
	15	 Gialdi Vini SA
	16	 Azienda Vitivinicola
		  La Costa
	17	 Cantine Latini SA
	18	 Monticello Vini SA
	19	 Parravicini
		  Vitivinicoltori
	20	 Piccola Vigna Sagl
	21	 Vini Rovio
		  Gianfranco Chiesa
	22	 Cantina Rubio
	23	 Cantina Tagliabue 
	24	 Tenuta Vitivinicola
		  Trapletti
	25	 Valsangiacomo Vini

	26	 Cantine Morcote
	27	 Tenuta Bally & 
		  Von Teufenstein SA
	28	 Tenuta Castello
		  di Morcote
	29	 Enoteca della Salute
	30	 Gautschi vini
		  “Il Roncacciolo”
	31	 Cantine Ghidossi Sagl 
	32	 Miriam Hermann-
		  Gaudio
	33	 Hubervini -
		  Daniel Huber
	34	 Tenuta Arca Rubra -
		  Matteo Huber
	35	 Adriano Kaufmann
	36	 Cantina Kopp von der
		  Crone Visini
	37	 Famiglia Klausener
	38	 Fattoria Moncucchetto 
	39	 Cantina Monti
	40	 Tenuta San Giorgio
	41	 Tamborini Carlo SA
	42	 AV Ralph Theiler SA
	43	 Andrea & Michael
		  Weingartner
		  Viticoltori-Vinificatori
	44	 Zündel

	45	 CAGI Cantina
		  Giubiasco SA
	46	 Cantina I Fracc
	47	 Cantina Vitivinicola 	
		  F.lli Carlo 
		  e Luca Frasa
	48	 Cantina Magiro
	49	 Cantina Mazzola
		  Cadenazzo
	50	 Azienda Mondò
		  di Giorgio Rossi
	51	 Agriturismo Cantina
		  Pian Marnino
	52	 Cantina Pizzorin 
		  Vitivinicola 
	53	 Cantina Ramelli
	54	 Tenuta Sasso
		  Chierico Sagl 
	55	 Azienda vitivinicola
	  	 La Segrisola
		  di Stefano Haldemann 
	56	 Cantina Settemaggio
	57	 Cantina Welti-Graf

	58	 Azienda Agricola
		  Avvenire Sagl 
	59	 Agriturismo Cantina
		  Böscioro
	60	 Cantina 
		  Il Cavaliere SA
	61	 Chiodi Ascona SA
	62	 Vini e Distillati
		  Angelo Delea SA
	63	 Cantina Mani di Fata
	64	 Azienda Vitivinicola
		  Giromit Sagl
		  di Fabio Zanini
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UUn cordiale benvenuto a Cantine Aperte

Ultimamente – piuttosto ricorrentemente a dire il vero – mi è stato chiesto quale sia il momento che prediligo della 
mia attività artistica. Mi sono così reso conto di come la risposta tocchi due mondi separati ma ugualmente importanti.  
Da una parte l’appassionante processo della composizione, solitamente a casa, al riparo da sollecitazioni e distrazioni 
esterne che potrebbero togliere personalità e unicità alle proprie creazioni, dall’altra la forza magnetica del concerto, 
l’occasione incredibile di poter condividere quanto creato, entrando così in modo diretto e immediato in connessione con 
il pubblico. Alla fine, si torna a casa, musicisti e spettatori, sempre arricchiti dal contatto avvenuto. 

Cantine Aperte è come un concerto, e trovo che alla base ci sia lo stesso fondamento: condivisione. Cantine Aperte 
permette a chi coltiva una passione, di condividerla. Grazie ad essa il prodotto del lavoro appassionato svolto nell’ombra e 
nel silenzio di una cantina, non viene gustato solamente nell’anonimo quotidiano, lontano dalla vite, tra pochi intimi, bensì 
là, dove esso nasce, dove si sviluppa. Ed è qui in particolare che la passione del produttore può incontrare direttamente 
l’interesse degli estimatori e dei curiosi, in un contesto aggregativo ed empatico, terra fertile di scambi e di crescita. Il vino 
come musica, passione e sentimento. Necessita, per poter acquistare il suo gusto, di pace e riservatezza, necessita invece 
di una platea, per essere condiviso. E in questa platea del vino, Cantine Aperte, il nostro vino e l’importante tradizione che 
lo celebra, diventa strumento di aggregazione, unisce le persone tra di loro, e le persone alla propria terra, e a quella storia 
– di fatica, resilienza e successo – che va riscoperta, e tramandata, al ritmo calmo della degustazione. Alla fine, si torna a 
casa, produttori e visitatori, più arricchiti dal contatto avvenuto.

Herzlich willkommen zu den offenen Weinkellern

In letzter Zeit wurde ich – ehrlich gesagt recht häufig – gefragt, welche Momente meiner künstlerischen Karriere ich bevorzuge. 
Dabei wurde ich mir dessen bewusst, dass die Antwort zwei getrennte, aber gleichwertige Welten betrifft. Auf der einen Seite ist 
der spannende Prozess des Komponierens, der meist zuhause, geschützt vor Anregungen und Ablenkungen von aussen abläuft, 
die den eigenen Kreationen Persönlichkeit und Einzigartigkeit nehmen könnten. Auf der anderen Seite steht die magnetische 
Kraft des Konzerts, diese unglaubliche Möglichkeit, zu teilen, was man geschaffen hat, und direkt mit dem Publikum Kontakt 
aufzunehmen. Ob als Musiker oder Zuschauer kehrt man nach solchen Kontakten stets bereichert nachhause zurück.

Die Tage der offenen Weinkeller sind wie ein Konzert und ich finde, dass sie auf demselben Fundament aufbauen: dem 
Austausch. Die Tage der offenen Weinkeller ermöglichen es, eine Leidenschaft, der man frönt, mit anderen zu teilen. Dadurch 
wird das Produkt einer leidenschaftlichen Arbeit, die im Schatten und in der Stille eines Kellers erfolgt, nicht mehr nur wie im 
Alltag von wenigen Eingeweihten und fern der Reben gekostet, sondern dort, wo es entsteht und reift. Und gerade an diesem Ort 
finden die Leidenschaft des Produzenten und das Interesse von Liebhabern und Neugierigen in einem Umfeld der Geselligkeit 
direkt zusammen, was ein fruchtbarer Boden für Austausch und Fortschritt ist.
Wein ist wie Musik, Leidenschaft und Gefühl. Damit er seinen Geschmack bekommt, benötigt er Frieden und Zurückhaltung, um 
geteilt zu werden hingegen eine Bühne. Auf dieser Bühne des Weins, den offenen Weinkellern, wird der Wein und seine Tradition 
zu einem vereinigenden Instrument, das ebenso Menschen zusammenführt wie es Menschen den eigenen Boden und diese 
Geschichte von Mühen, Hartnäckigkeit und Erfolg näherbringt, die es im ruhigen Rhythmus der Degustation wiederzuentdecken 
und weiterzugeben gilt. Ob Produzenten oder Besucher kehrt man nach solchen Kontakten stets bereichert nachhause zurück.

Auguro a tutti buone Cantine Aperte	
Ich wünsche allen schöne Tage der offenen Weinkeller
Sebalter
			 

Il tradizionale appuntamento di primavera
con i Vini del Cantone Ticino

Cari enoturisti,
da ormai 17 anni con Cantine Aperte i produttori ticinesi aprono le porte delle loro case agli amici e agli appassionati 
del vino. Ai tempi Cantine Aperte faceva un po’ da apripista a quello che con gli anni è diventato l’enoturismo nel nostro 
Cantone. 

In questo ventennio il numero dei turisti enogastronomici è andato via via aumentato. Con turisti si intendono tutte quelle 
persone, anche locali, che hanno voglia di conoscere i prodotti agroalimentari. A conferma di ciò in questi anni si è notato 
un proliferare di passeggiate in mezzo alla natura, dove il filo conduttore sono prodotti enogastronomici locali e dove 
regolarmente il successo è garantito. Cantine Aperte va al di là della presentazione pura e semplice del prodotto. Cantine 
Aperte è per il produttore un invito ad accogliervi a casa propria mettendosi a disposizione per creare quel legame di 
amicizia che un bicchier di vino riesce a creare e per allietarvi, organizzando eventi collaterali. 

Questo fine settimana avrete l’opportunità di creare il vostro itinerario personalizzato scegliendo tra le oltre sessanta aziende 
iscritte a questa 17esima edizione. Scoprite luoghi che difficilmente raggiungereste se non ci fosse la passione per il nettare 
di Bacco. Ma ricordatevi, il primo bicchiere è per la salute e il resto per il morale. Divertitevi, lasciatevi sorprendere, ma 
ricordandovi di bere con moderazione. 

Traditioneller Frühligsterinin
mit dem Tessiner Wein

Liebe Weintouristen

Seit nurmehr 17 Jahren öffnen die Tessiner Produzenten für die Tage der offenen Weinkeller Freunden und Weinliebhabern 
die Türen ihrer Häuser. Die Veranstaltung ist damit eine Art Vorläufer für den Weintourismus gewesen, der sich in den 
letzten Jahren in unserem Kanton entwickelt hat. 

Im Laufe dieser bald zwanzig Jahre ist die Zahl der Wein- und Gastrotouristen stetig gewachsen. Wobei hier all jene 
als Touristen bezeichnet werden – also auch Einheimische –, die daran interessiert sind, Produkte aus der Land- und 
Lebensmittelwirtschaft kennenzulernen. Die zunehmende Zahl von Touren in der Natur bei denen lokale Produkte aus der 
Weinwirtschaft sowie Gastronomie den roten Faden bilden und die jeweils ein sicherer Erfolg sind, bestätigen den Trend. 
Bei den offenen Weinkellern geht es um mehr als einfach um die Präsentation von Produkten. Sie sind eine Einladung des 
Produzenten, Euch bei sich zuhause zu empfangen, um dabei jene freundschaftliche Bande zu knüpfen, die sich bei einem 
gemeinsamen Glas Wein ergibt, und Euch mit Rahmenveranstaltungen zu erfreuen.

Dieses Wochenende bietet die Gelegenheit, Routen individuell zusammenzustellen. Über 60 Betriebe stehen dafür zur 
Verfügung, die sich für diese 17. Ausgabe eingeschrieben haben. Dabei könnt Ihr Orte entdecken, an die Ihr kaum gelangen 
würdet, wenn die Leidenschaft für den Rebensaft nicht wäre. Denkt jedoch daran, dass das erste Glas der Gesundheit dient 
und der Rest der Stimmung. Amüsiert Euch, lasst Euch überraschen, aber trinkt mit Mass.

Andrea Conconi
Direttore di Ticinowine   
Direktor von Ticinowine
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sabato

domenica
30-31 maggio 2015

Genestrerio - 1

Novazzano - 4

Mendrisio - 5, 7, 8, 12, 15

Arzo - 11

Morbio Inferiore - 9 

Balerna - 10 

Capolago - 13

Arogno - 2

Corteglia - 6

Coldrerio - 3, 14

		 1	 Agriloro SA
Via Prella 14
CH-6852 Genestrerio
T	 +41 (0)91 640 54 54
www.agriloro.ch
f.tettamanti@agriloro.ch

		 2	 Azienda Agricola 
			   Bianchi
Strada da Röv 24
CH-6822 Arogno
T	 +41 (0)79 415 73 04
www.aziendagricolabianchi.ch
abimar@bluewin.ch
Evento collaterale:
Sa: ore 19.00 cena con prodotti
dell’azienda. Riservazione obbligatoria. 
CHF 25.-.
 

		 3 	Azienda Agraria
			   Cantonale di Mezzana
Via S. Gottardo 1
CH-6877 Coldrerio
T	 +41 (0)91 816 62 01
www.mezzana.ch
dfe-aacm@ti.ch 

 

		 4 	Azienda Vitivinicola 
			   Boscherina
Boscherina
CH-6883 Novazzano
T	 +41 (0)79 350 88 12
www.viticoltori.ch/studer
rudystuder@gmail.com

 
		 5 	Brivio Vini SA
Via Vignoo 3
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)91 640 55 55
www.brivio.ch
www.shop.gialdi-brivio.ch
brivio@brivio.ch
Evento collaterale:
Sa - Do: apertura 10.00 -18.00
con degustazione e animazioni varie.
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	 6 	 Azienda Agricola e
		  Vitivinicola 
		  Davide Cadenazzi
Via alla Selva 11
CH-6873 Corteglia
T	 +41 (0)79 413 78 27
www.cadenazzi.ch
info@cadenazzi.ch
Evento collaterale:
Sa: a pranzo e a cena grigliata mista 
su riservazione
Do: a pranzo grigliata mista su 
riservazione.

	 7	 Azienda Vitivinicola
		  Campaccio
Via alle Cantine
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)91 648 31 03
T	 +41 (0)78 872 65 64
www.ticinowine.ch
ornella.oberti@bluewin.ch
Evento collaterale:
Sa: dalle 19.30 cena ticinese. Posti 
limitati, è gradita la riservazione. 
T+41 (0)78 872 65 64

 
	 8	 Cantina Sociale
		  Mendrisio
Via G. Bernasconi 22
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)91 646 46 21
www.cantinamendrisio.ch
info@cantinamendrisio.ch
Evento collaterale:
Sa: a pranzo grigliata
Sa: a cena a partire dalle ore 18.30
grigliata mista presso c/o Tenuta
Montalbano, Via Montalbano 36,
6854 S. Pietro di Stabio.
Do: a pranzo grigliata.
(solo se bel tempo, posteggi
limitati).
 

	 9	 Cantina Cormano
Via M. Comacini 51
CH-6834 Morbio Inferiore
T	 +41 (0)91 682 89 40
www.cormanovini.ch
info@cormanovini.ch

	10	 Fratelli Corti SA
Via Sottobisio 13a
CH-6828 Balerna
T	 +41 (0)91 683 37 02
www.fratellicorti.ch
vino@fratellicorti.ch

 
	11	 Crivelli & Bonato
		  Spumante 
		  Metodo Classico
Via Valascia 7
CH-6864 Arzo
T	+41 (0)79 709 69 48 
www.crivelli-bonato.ch
metodo.classico@gmail.com

	12	 Fawino
Via Borromini 20
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)79 369 58 29
www.fawino.ch
info@fawino.ch
Evento collaterale:
Sa: alla sera dalle 19.00 musica live 
e grigliata mista.
Do: a pranzo grigliata mista.

 
	

	13	 Tenuta Vitivinicola
		  Roberto e Andrea
		  Ferrari
Via Municipio 6
CH-6825 Capolago
T	 +41 (0)76 566 22 55
www.viniferrari.ch
andrea@viniferrari.ch
Evento collaterale:
Sa: cena presso il Grotto Tiglio 
a Capolago, grigliata mista, su
riservazione direttamente al Grotto.

	14	 Fumagalli SA
Via P.F. Mola 34
CH-6877 Coldrerio
T	 +41 (0)91 697 63 43
www.fumagallivini.ch
info@fumagallisa.ch

	15	 Gialdi Vini SA
Via Vignoo 3
CH-6850 Mendrisio
T	+41 (0)91 640 30 30
www.gialdi.ch
www.shop.gialdi-brivio.ch
info@gialdi.ch
Evento collaterale:
Sa - Do: apertura 10.00 -18.00
con degustazione e animazioni
varie.
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Mendrisiotto

Cantina con accesso per disabili



Cantina con accesso per disabili

Rovio - 21

Salorino - 22, 23
Mendrisio - 18, 25

Corteglia - 19

Coldrerio - 20, 24 

Tremona - 17

Novazzano - 16

	16	 Azienda Vitivinicola
		  La Costa
Via Alla Costa
CH-6883 Novazzano
T	 +41 (0)79 172 61 21
T	 +41 (0)79 214 61 45
www.la-costa.ch
azienda@la-costa.ch
Evento collaterale:
Sa: 10.00 - 24.00, pranzo e cena
Do: 10.00 -18.00 solo pranzo
Tutto a base di prodotti tipici freddi.

	17	 Cantine Latini SA
Via Ronco 40
CH-6865 Tremona
T	 +41 (0)91 630 00 07
www.cantine-latini.ch
info@cantine-latini.ch

	18	 Monticello Vini SA
c/o Cantina Sociale Mendrisio
Via G. Bernasconi 22
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)91 646 46 21
www.cantinamendrisio.ch
info@cantinamendrisio.ch
Evento collaterale:
Sa: a pranzo grigliata
Sa: sera a partire dalle ore 18.30,
grigliata mista presso c/o Tenuta
Montalbano, via Montalbano 36,
6854 S. Pietro di Stabio.
Do: a pranzo: grigliata (solo se bel 
tempo, posteggi limitati).

	19	 Parravicini
		  Vitivinicoltori
Via alle Corti 55
CH-6873 Corteglia
T	 +41 (0)91 630 21 75
www.parravicini.ch
info@parravicini.ch
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	20	 Piccola Vigna Sagl
Via Mola 23b
CH-6877 Coldrerio
T	 +41 (0)76 506 21 44
T	 +41 (0)91 646 38 09
www.piccolavigna.ch
info@piccolavigna.ch
Evento collaterale:
Do: a mezzogiorno pranzo (solo in 
caso di bel tempo).

	21	 Vini Rovio
		  Gianfranco Chiesa
In Basso 21
CH-6821 Rovio
T	 +41 (0)91 649 58 31
www.vinirovio.ch
vini.rovio@bluewin.ch
Evento collaterale:
Degustazione prodotti tipici locali.
Dimostrazione costruzione botti da
parte di “Schuler Tonnellerie Suisse
Küfermeister, sig. Gerhard Benninger.

	22	 Cantina Rubio
Via Cantine 34
CH-6872 Salorino
T	 +41 (0)91 646 83 52
T	 +41 (0)76 392 83 52
www.rubio.ch
domingo@rubio.ch

	23	 Cantina Tagliabue
Via Stradone 12
CH-6872 Salorino
T	 +41 (0)79 207 01 45
www.ticinowine.ch
tagliagi@bluewin.ch

	24	 Tenuta Vitivinicola
		  Trapletti
Via Mola 34
CH-6877 Coldrerio
T	 +41 (0)91 630 11 50 
T	 +41 (0)79 934 22 58 
www.viticoltori.ch/trapletti
traplettivini.ufficio@ticino.com
Evento collaterale:
Degustazione di vini nel vigneto
a 500 m. dalla Cantina.

	25	 Valsangiacomo Vini
Viale Cantine 6
CH-6850 Mendrisio
T	 +41 (0)91 683 60 53
www.valswine.ch
info@valswine.ch
Evento collaterale: 
“Tre Chefs in Cantina... Incontro 
Gourmet”, dalle 10.30 alle 21.30
(a pagamento).
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sabato

domenica
30-31 maggio 2015

Cantina con accesso per disabili

Vezia - 27 

Vico Morcote - 28, 35

Massagno - 29 
Ponte Cremenaga - 30

Termine - 32, 33

Beride - 44 

Barbengo - 36  

Purasca - 37 
Lugano - 38

Cademario - 39 

Cassina d’Agno - 40 

Lamone - 41

Bosco Luganese - 42

Astano - 43 

Morcote - 26

Croglio - 31 Montagnola - 34

Luganese e
Malcantone

	26	 Cantine Morcote
Via Riva da Codaa 12
CH-6922 Morcote
T	 +41 (0)79 685 76 08
www.cantinemorcote.ch
info@cantinemorcote.ch

	27	 Tenuta Bally &
			   Von Teufenstein SA
Via E. O. Bally 1 
CH-6943 Vezia
T	 +41 (0)91 966 28 08
www.tenutabally.ch
vini@tenutabally.ch
Evento collaterale:
Si propongono griglialta mista e
pesciolini fritti durante i normali orari
(fino alle 18.00). 

	28	 Tenuta Castello 
		  di Morcote
Strada al Castel 27
CH-6921 Vico Morcote
T	 +41 (0)91 996 12 30
T	 +41 (0)79 501 13 13
T	 +41 (0)79 337 35 87
www.castellodimorcote.ch
info@castellodimorcote.ch
Orari:
Sa: 10.00 -17.00
Do: 10.00 -18.00.

	29	 Enoteca della Salute
Via dei Sindacatori 6
CH-6900 Massagno
T	 +41 (0)79 489 91 09
www.viticoltori.ch/ruggia
enoruggia@ticino.com

	30	 Gautschi vini
			   “Il Roncacciolo”
Via Cantonale 110
CH-6996 Ponte Cremenaga/Fornasette
T	 +41 (0)91 600 05 06
www.ticinowine.ch
herbi.gautschi@geissheiri.ch
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	31	 Cantine Ghidossi Sagl
Via Ronco Regina
CH-6980 Croglio
T	 +41 (0)79 619 31 33
www.cantina-ghidossi.ch
davide.ghidossi@gmail.com
Evento collaterale:
Durante la giornata saranno offerti
affettati misti e formaggi.
Su riservazione sarà possibile 
pranzare con una grigliata mista
(CHF 20.-). Esposizione di sculture
di Ada Hauser Koller “Nel Giardino
di Dioniso”.

	32	 Miriam Hermann-
		  Gaudio
Castello di Monteggio
CH-6998 Termine
T	 +41 (0)77 454 33 32
www.ivinidimiriam.ch
info@ivinidimiriam.ch
Evento collaterale:
Griglia in funzione durante tutta la
manifestazione, su prenotazione. 

	33	 Hubervini
		  Daniel Huber
Via Monteggio 77
CH-6998 Termine
T	 +41 (0)91 608 17 54
www.hubervini.ch
huber.mont@bluewin.ch

	34	 Tenuta Arca Rubra
		  Matteo Huber
Via ai Canvetti
CH-6926 Montagnola
T	 +41 (0)79 337 18 75
www.merlotgoccia.ch
info@merlotgoccia.ch
Evento collaterale:
Sa: dalle 19.30 grigliata mista.

	35	 Adriano Kaufmann
Tenuta Castello di Morcote,  
Strada al Castello 27,
CH-6821 Vico Morcote
T	 +41 (0)79 522 46 66
www.ticinowine.ch
adokauf.vini@bluewin.ch 

	36	 Cantina Kopp von der 	
		  Crone Visini
Via Noga 2
CH-6917 Barbengo
T	 +41 (0)91 682 96 16
www.cantinabarbengo.ch
info@cantinabarbengo.ch

	37	 Famiglia Klausener
Purasca Inferiore 24
CH-6989 Purasca
T	 +41 (0)91 606 35 22
www.klausener.blogspot.com
klausener@bluewin.ch

	38	 Fattoria Moncucchetto
Via Crivelli 27
CH-6900 Lugano
T	 +41 (0)91 967 70 60
www.moncucchetto.ch
info@moncucchetto.ch
Evento collaterale:
Pranzo su riservazione.

	39	 Cantina Monti
Via dei Ronchi 81
CH-6936 Cademario
T	 +41 (0)91 605 34 75
www.cantinamonti.ch
cantinamonti@ticino.com
Evento collaterale:
Cucina Asian-Fusion e Finger Food
tutto il giorno. Prezzi popolari.

	40	 Tenuta San Giorgio
Via al Bosco 39
CH-6990 Cassina d’Agno
T	 +41 (0)91 605 58 68
www.tenutasangiorgio.ch
info@tenutasangiorgio.ch

	41	 Tamborini Carlo SA
Via Serta 18
CH-6814 Lamone
T	 +41 (0)91 935 75 45
www.tamborinivini.ch
info@tamborinivini.ch
Evento collaterale:
Mercato del Gusto a km/0 
con degustazione di prodotti
gastronomici locali.
Pranzo offerto sabato e domenica
(su riservazione).
Presso la 
Tenuta Vallombrosa
Via Mött 4
CH-6980 Castelrotto
vi sarà la possibilità di degustare 
tutti i vini Vallombrosa, visitare la 
tenuta e risotto su prenotazione 
T	 +41 (0)91 608 18 66

	42	 AV Ralph Theiler SA
Lisone
CH-6936 Cademario
T	 +41 (0)78 621 89 70
www.theilervini.ch
info@theilervini.ch
Evento collaterale:
Sa e Do: Visite in Cantina Barrique 
a Cademario. 

	43	 Andrea e Michael
		  Weingartner,
		  Viticoltori-Vinificatori
Via Domenico Trezzini
CH-6999 Astano
T	 +41 (0)91 600 00 34
www.weingartner.ch
info@weingartner.ch 

	44	 Zündel
Via Cantonale
CH-6981 Beride
T	 +41 (0)91 608 24 24
ufficio@zuendel.ch
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Bellinzonese
e Valli 

sabato

domenica
30-31 maggio 2015

Cantina con accesso per disabili

Giubiasco - 45

Gorduno - 48 

Sementina - 50, 52, 57

Gudo - 51, 53, 54, 55

Monte Carasso - 46, 56 

Cadenazzo - 49 

Rodi-Fiesso - 47 

	45	 CAGI Cantina
		  Giubiasco SA
Via Linoleum 11
CH-6512 Giubiasco
T	 +41 (0)91 857 25 31
www.cagivini.ch
info@cagivini.ch
Evento collaterale:
Sa: a partire dalle ore 20.30
Blues and Wine tra le botti,
in collaborazione con Coopaso.

	46 	 Cantina I Fracc
I Fracc 26a
CH-6513 Monte Carasso
T	 +41 (0)79 772 37 35
www.ifracc.ch
info@ifracc.ch
Evento collaterale:
Cena e musica dal vivo presso
Trattoria Er Pipa, Er Stradun 23,
6513 Monte Carasso. 

	47	 Cantina Vitivinicola
		  F.lli Carlo 
		  e Luca Frasa
CH-6772 Rodi Fiesso
T	 +41 (0)91 867 14 85
T	 +41 (0)79 241 57 63
www.ticinowine.ch
carlofrasa89@gmail.co
Evento collaterale:
Pranzo dalle 12.00 alle 14.00 a base 
di gnocchi con buscion CHF 15.-,
oppure Buscion CHF 10.- (buscion
del caseificio Togni di Nante). Per il
pranzo è gradita la riservazione.

	48	 Cantina Magiro
Via Ricciadino 7
CH-6518 Gorduno
T	 +41 (0)79 530 10 91
www.magiro.ch
magiro@ticino.com
Evento collaterale:
Sa: cena con polenta e spezzatino, 
dessert e caffè a CHF 20.-
su riservazione.
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	49	 Cantina Mazzola
		  Cadenazzo
Ala Revöira 6
CH-6593 Cadenazzo
T	 +41 (0)76 452 12 71
www.cantinamazzola.ch
nignomazzola@gmail.com

	50	 Azienda Mondò 
		  di Giorgio Rossi
Al Mondò
CH-6514 Sementina
T	 +41 (0)91 857 45 58
www.aziendamondo.ch
azienda.mondo@bluewin.ch
Evento collaterale:
Sa: cena presso Trattoria Er Pipa, 
Er Stradun 23, 6513 Monte Carasso. 

	51	 Agriturismo Cantina
		  Pian Marnino
Al Gaggioletto 2
CH-6515 Gudo
T	 +41 (0)79 699 21 26
www.viticoltori.ch/tettamanti
pianmarnino@bluewin.ch 
Evento collaterale:
Possibilità di ristorazione a pranzo
e a cena in entrambi i giorni.
Riservazione: T +41 (0)91 859 09 60 
mail: pianmarnino@bluewin.ch.

	52	 Cantina Pizzorin
		  Vitivinicola
Via alla Serta 8a
CH-6514 Sementina
T	 +41 (0)91 857 33 86 
www.pizzorin.ch
info@pizzorin.ch
Evento collaterale:
Sa: cena presso la Trattoria Er Pipa 
a Monte Carasso con intrattenimento 
musicale.

	53	 Cantina Ramelli
A Malacarne 16
CH-6515 Gudo
T	 +41 (0)79 337 25 18 
T	 +41 (0)78 754 88 43
www.cantinaramelli.ch
framelli61@bluewin.ch
Evento collaterale:
Sa e Do: pranzo con polenta,
gorgonzola e mortadella
Sa: cena con polenta, brasato,
gorgonzola e mortadella
(su prenotazione).
Musica con “I Vitamina”.
Dimostrazione e vendita cesti
in nocciolo.

	54	 Tenuta Sasso
		  Chierico Sagl
Via Cantonale 3
CH-6515 Gudo
T	 +41 (0)91 859 29 28
www.sassochierico.ch
tenuta@sassochierico.ch
Evento collaterale:
Piccola degustazione di prodotti
nostrani.

	55	 Azienda vitivinicola
		  La Segrisola
		  di Stefano Haldemann
A Malacarne 18
CH-6515 Gudo 
T	 +41 (0)79 488 01 37
www.viticoltori.ch/haldemann
haldemann.vini@bluewin.ch

	56	 Cantina Settemaggio
Pedmunt 15
CH-6513 Monte Carasso
T	 +41 (0)91 825 69 01
www.settemaggio.ch
info@settemaggio.ch
Evento collaterale:
Sa: cena presso Trattoria Er Pipa,
Monte Carasso.

	57	 Cantina Welti-Graf
Via Moyar 10
CH-6514 Sementina
T	 +41 (0)91 745 01 22
www.weinundwort.ch
cantina@weinundwort.ch
Evento collaterale:
Formaggi del Caseificio Töira,
Olivone. Degustazione olio d’oliva.
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Locarnese 
sabato

domenica
30-31 maggio 2015

Cantina con accesso per disabili

Losone - 58, 62 Gerra Piano - 59

Gambarogno-Contone - 60 
Brissago - 64

Ascona - 61 

Cugnasco - 63

	58	 Azienda Agricola
		  Avvenire Sagl
Vicolo Bruglio 10
CH-6616 Losone
T	 +41 (0)79 418 61 56
T	 +41 (0)91 756 20 99
www.cantinasangiorgio.ch
info@cantinasangiorgio.ch
Evento collaterale:
Sa: ore 12.00 e 18.00 -20.00
Do: ore 12.00
“Menu Cantine Aperte con 
degustazione vini”
c/o Grotto Raffael, Vicolo Canaa 21,
6616 Losone.
Aperitivo con musica e vendita 
prodotti in loco.

59 	 Agriturismo Cantina 	
		  Böscioro
Via Monte Ceneri 13
CH-6516 Gerra Piano
T	 +41 (0)79 598 36 54 
T	 +41 (0)79 337 74 14
www.agriturismo.ch
boscioro@bluewin.ch
Evento collaterale:
Sa: dalle 19.00 cena con musica,
costine con contorno (CHF 20.-)
Do: dalle 12.00 spiedini (CHF 20.-)
Prenotarsi allo 079 337 74 14

	60	 Cantina 
		  Il Cavaliere SA
Via Cantonale 41
CH-6594 Gambarogno-Contone
T	 +41 (0)91 858 32 67
www.ilcavaliere.ch
info@ilcavaliere.ch
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	61	 Chiodi Ascona SA
Via Delta 24
CH-6612 Ascona
T	 +41 (0)91 791 56 56
www.chiodi.ch
andrea@chiodi.ch
info@chiodi.ch
Evento collaterale:
Sa: 12.00 -14.00 
Buffet con ,musica; alle 19.30 Verticale 
di Ultima Goccia e cena, 
solo su riservazione.
Do: 12.00 -14.00 
Buffet con musica.

62 	 Vini e Distillati
		  Angelo Delea SA
Via Zandone 11
CH-6616 Losone
T	 +41 (0)91 791 08 17
www.delea.ch
vini@delea.ch
Evento collaterale:
Degustazione in musica.
A pranzo menu nostrano 
a CHF 25.- p.p. vino incluso. 

	63 	 Cantina Mani di Fata
Piazza del Gatto
CH-6516 Cugnasco
T	 +41 (0)91 859 36 04
T	 +41 (0)79 540 22 87
www.cantina-manidifata.ch
manifata@gmx.net

	64	 Azienda Vitivinicola
		  Giromit Sagl 
		  di Fabio Zanini
Via Costa di Mezzo 92a
CH-6614 Brissago
T	 +41 (0)79 463 48 45
www.ticinowine.ch
fabiozaninivini@gmail.com
Evento collaterale:
Visita vigneto a 200 m. dalla 
Cantina, Sa e Do ore 10.00 -15.00.
Su riservazione Sa/Do a pranzo
polenta e spezzatino (CHF 20.- p.p.).
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Ticinowine

Viale Corti 5 
CH-6828 Balerna
T +41 (0)91 690 13 53
T +41 (0)91 690 13 54
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